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DE CERCA | Juan José Otamendi Propietario de El Grifo

“El precio del vino es irrisorio”

Fundada en Lanzarote en 1775, la bodega El Grifo se nutre de paisajes ancestrales. Juan José Otamendi, uno de sus duefios,
defiende que en cada botella deben convivir varias ‘afiadas’ de generaciones, convencido de que sélo asi se garantiza el futuro.

Emelia Viafia. Madnd

El vino favorito de César Manrique
era el Malvasia Semidulce Coleccion
de El Grifo. Tanto le gustaba que, co-
mo le costaba distinguirlo en las bal-
das cuando iba a comprarlo, disefid
una etiqueta que aun es la que puede
verse en las botellas de este vino, em-
blema de Lanzarote y de una bodega
que data de 1775. En realidad, desde
mucho antes ya se elaboraba vino en
la zona en la que se ubica la bodega,
pero esta fecha se marca como su afio
cero porque fue cuando se construyo
un lagar cubierto que atin hoy se sigue
usando. Es dificil resumir una historia
de casi 250 afios en una pagina, y por
eso solo relatare otras dos anécdotas
que espero que animen a muchas per-
sonas a visitar la bodega la proxima
vez que viajen a Lanzarote, aunque el
soly 1a playa sean tan tentadores.

Lanzarote fue la Gltima isla canaria
en la que se empezo0 a elaborar vino.
La gran erupcion que se produjo en-
tre 1730y 1736 la cubrio de lava y are-
na volcanica, haciendo que la isla au-
mentara de tamafio y posibilitando el
vifiedo -la arena volcanica minimiza
la evaporacion de las escasas lluvias
que caen sobre ella-. Fue Antonio de
Torresy Ribera, beneficiado de latini-
ca parroquia que existia en la isla,
uien empezo a COMPTAr tierras para
plantarvifiasy a €l le debemos el lagar.
Tras diferentes dimes y diretes juridi-
cos, la bodega llegd a manos de la ac-
tual familia propietaria en 1880.

El segundo hecho que marcael des-
tino de esta bodega es mas romantico,
pero igual de esencial para el negocio.
Los padres de los dos hermanos que
hoy la gestionan, Juan Jose y Fermin
Otamendi, se conocieron en un viaje a
Lanzarote en unbarco de Trasmedite-
rranea. “Debieron pasar la noche enla
cubierta”, explica con discrecion Juan
José, que relata como decidieron ca-
sarse tras la Guerra Civil y vivir en
Pamplona, de donde él era originario.
En verano, viajaban a Lanzarote para
visitar a la familia de ella, que dirigic el
negocio desde la distancia cuando lo
heredo. Asi evitd que sucumbiera a la
fiebre del ladrillo que vivio Lanzarote.
— Aiin no esta claro que El Grifo sea
Ia bodega mas antigua de Espaiia
porque el debate sigue vivo, pero si
que s la mas longeva de Canarias.
;Cumplir afios es sano?

Cada generacion ha aportado algo
distinto a la bodega y eso es lo bonito.
Hoy continuamos elaborando en la
misma finca en la que lo hacian nues-
tros antepasados en el siglo XVIII y

claro que el vino es mejor que el que
se hacia en esa época, pero no seria
posible si no fuera porellos.
— Paramantenerse, ;hay que viviral
margen de las tendencias?

Nuestros antepasados ya hacianun
cultivo ecologico, aungue no se habia
inventado el término. Las tendencias,
a veces, beben del pasado. Por ejem-
plo, los vinos naranjas, que ahora es-
tan de moda, ya se hacianenel Cauca-
s0 hace muchos afios, aunque de una
forma mas rudimentaria y sin ponerle
un nombre al proceso de elaboracion.
— ElPaisaje Natural Protegidode La
Geria esta entre Tias, Masdache y
Yaiza, vy es donde se encuentran los
vifiedos mas apreciados. Los agri-
cultores construyeron con sus ma-
nos los muros en forma de medialu-
na que protegen a los viiiedos del
vientoy es eso lo que hace caracte-
ristico a este paisaje. ;Es viable hoy
unoficio tan ancestral?

El paisaje se mantiene merced a
que se presta poca atencion al campo.
El viticultor es mayor y cada vez es
mas complicadoque los jovenes quie-
ran implicarse. Pero si las bodegas
mantenemos el preciode lauvaenlos
tres euros, no peligra ni el vino ni el
paisaje.

‘ ‘ Rioja ha sido siempre
ejemplo de cooperacion.
Algunos quieren romper ahora
esauniony su hiperombligo
puede dafiar a todos”

‘ ‘ Nuestros

antepasados ya hacian cultivo
ecologico, aungue no se habia
inventado el término; las

tendencias beben del pasado”

- Y labodega, ;peligra o hay ‘afada’
en la siguiente generacion?

Mi hermano, que es mas joven, y
yo, podemos garantizar solo lo que
esta en nuestras manos, el resto sera
responsabilidad de los que vengan
detras. El Grifo cuenta actualmente
con una estructura profesionalizada
que garantiza su futuro, lo que nos
hace afortunadamente prescindibles
anosotros. El legado consiste en dejar
las cosas mejor que como se recibie-
ron y no solo en la empresa, sino tam-
bién el ecosistema vitivinicola delais-

la. La siguiente generacion tendra
que elegir su propio camino.

— En Canarias hay once denomina-
ciones de origen. Parecen demasia-
das cuando se rata de vender.

Un ejemplo ha sido siempre Rioja,
donde la cooperacion ha sido envi-
diable. Algunos quieren romper aho-
raesauniony su hiperombligo puede
dafiar a todos. Es lo que ocurre en Ca-
narias, donde deberia haber una de-
nominacion y subzonas para cada is-
la. El problema es que los ombligos
redondos de algunos se empefian en
hacerlos asimétricos.

— Esunadelas cosas que hace mal el
sector. ;Alguna mas?

El preciodelvinoen Espafia esirri-
sorio. Para que siga siendo barato se
esta obligando a la tierra a hacer un
sobresfuerzo, con el desperdicio de
agua que conlleva. Lo curioso es que
nuestros competidores extranjeros
lo compran y lo embotellan con sus
etiquetas para venderlo mas caro.
Alemania, con una cuarta parte del
vino del que producimos en Esparia,
obtiene ingresos similares a los nues-
tros. Algo estamos haciendo mal. En
Lanzarote los vendemos mas caros
porgque los vifiedos son prefiloxeéricos
y eso aumenta su singularidad. Ade-

Juan José Otamendi
(Pamplona, 1944},
duefio, junto asu
hermano Fermin,

de El Grifo, bodega
con cerca de veinte
referencias y que
presume de ser

la mas antigua de
Canarias. Entre las
joyas de esta casa,
sus vifledos
prefiloxéricos de
variedades de uva
como la listan negro,
lavijariegoola
malvasia volcanica,
muy apreciadas

en el mercado por
su singularidad.

mas, el vifiedo es extremo por las es-
casas lluvias y los vientos que soplan
contimiamente aumenta su atractivo,
y sus rendimientos son muy inferio-
res alosde la Peninsula.

— Pero lo importante es que el vino
esterico.

Es condicion inexcusable que el vi-
no resulte apetecible y apropiado pa-
ra tomar en buena compariia.

— Ademas de César Manrique, José
Saramago era también aficionado a
ElGrifo. ;El vino es inspirador?

En El Memorial del Convento, Sa-
ramago decia, mientras un tonelero
trabajaba: “Y las manos le van dicien-
do a la materia quiero hacer algo de
ti, y la materia le responde: lo que
tengas que hacer hazlo bien hecho”,
y apostillaba el escritor en su dedica-
toria: “De eso se trata realmente, de
hacer bien hecho lo que se hace. Un
poema o un barril”. El esfuerzo tiene
que ser coral, los viticultores, los tra-
bajadores de la bodega y hasta los
consumidores son los que lo hacen
posible. Y Saramago entendio la par-
te emocional del vino. Una botella
guarda el trabajo de generaciones
pasadasy presentes, un paisaje quelo
hace posible, y es la garantia de que
existira en el futuro.
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